
ВАШ ИДЕАЛЬНЫЙ ПРАЗДНИК
AZIMUT СИТИ ОТЕЛЬ КОМСИТИ



НОВОГОДНИЕ ПРЕДЛОЖЕНИЯ 

Банкетное и фуршетное
меню

Фото 
и видео съемка

Артисты, ведущий
и шоу-программа Банкетные залы



Зал-трансформер 

Просторный зал, выполненный 
в экостилистике. 

Универсальный внешний вид позволяет 
воплощать любые тематические идеи 
и может быть украшен в зависимости 
от ваших желаний. 

Особенность зала — выход на летнюю 
площадку, на которой может быть 
организована зона отдыха или 
засервирован приветственный фуршет.

Вместимость: 100 чел.
Площадь: 184 м²

ЗАЛ “ВОЛГА”

Зал-трансформер 

Просторный зал, выполненный 
в экостилистике. 

Универсальный внешний вид позволяет 
воплощать любые тематические идеи 
и может быть украшен в зависимости 
от ваших желаний. 

Вместимость: 100 чел.
Площадь: 184 м²

ЗАЛ “ВОЛГА”



Зал-трансформер

Уютный зал с панорамными 
окнами, выполненный 
в экостилистике. 

Универсальный внешний вид 
позволяет воплощать любые 
тематические идеи и может быть 
украшен в зависимости от ваших 
желаний. 

Вместимость: 50 чел.
Площадь: 86 м²

ЗАЛ “АМУР” 



НОВОГОДНИЙ ФУРШЕТ



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.

Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

1900 ₽

Отель оставляет за собой право на изменение цен.

• Брускетта с ростбифом и рукколой                            
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
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60/10

90/10
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1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVE

 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ GOLD 

• Брускетта с творожным кремом, вялеными томатами 
      и тигровой креветкой
• Эклер с муссом из лосося и икрой тобико
• Бри с говядиной брезаола и вяленым томатом
• Пармская ветчина с дыней в медово-горчичном соусе

CАЛАТЫ 

• Салат из хрустящих баклажанов 
• Салат Цезарь с курицей
• Салат с киноа, листьями салата и персиком 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Креветки в тесте фило с соусом свит чили   
• Жареный бэби картофель с сыром халлуми на шпажке
• Шашлычок из свиной вырезки

ДЕСЕРТЫ  

• Домашнее кокосовое пирожное
• Мармелад домашний
• Панна котта с клубникой

50

25
30
50

90
90
70

20/10
70/15

90/30/10

50
20
50

2600 ₽



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке
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80

60/10

90/10
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1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ PLATINUM

3850 ₽

• Канапе с ростбифом и сыром бри с ягодным соусом 
• Канапе с тигровой креветкой, маринованным ананасом 
      и соусом спайси
• Брускетта с утиной грудкой, клубникой и горгонзолой
• Рулетики из лосося с крем-сыром и красной икрой

CАЛАТЫ 

• Салат из томатов со страчателлой 
• Салат с мясом краба и авокадо
• Салат с запечёными овощами и соусом из мацони 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Шашлычок из лосося и морского гребешка  
• Овощи на гриле с соусом из кориандра
• Креветка темпура
• Кебаб из баранины

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго
• Фрукты на шпажке
• Домашнее кокосовое пирожное

35
30

40
30

90
70
75

70/15
50/10
30/10

60/15/10

50
60
50



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ ₽

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

КОНСТРУКТОР НОВОГОДНЕГО ФУРШЕТА

• Канапе из ростбифа с руколой и вяленым томатом и кунжутным соусом
• Канапе с олениной и инжиром
• Канапе с ростбифом и сыром бри с ягодным соусом 
• Канапе сыр камамбер с малиной 
• Канапе с тигровой креветкой, маринованным ананасом и соусом спайси
• Канапе с лососем, сливочным сыром и икрой
• Канапе с прошутто, горгонзолой и клубникой  
• Ростбиф с с дор блю и ореховым соусом
• Тартар из лосося с авокадо и клубникой
• Брускетта с овощами гриль и кремом из баклажанов 
• Брускетта с камчатским крабом и икрой тобико 
• Брускетта с утиной грудкой, клубникой и горгонзолой
• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Брускета с творожным кремом, вялеными томатами 
        и тигровой креветкой
• Профитроли с камчатским крабом
• Эклер с муссом из лосося и икрой тобико
• Рулетики из лосося с крем-сыром и красной икрой
• Профитроли с утиным паштетом
• Шот капрезе с соусом песто
• Морской гребешок в кунжуте с творожным муссом
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Бри с говядиной брезаола и вяленым томатом
• Дор блю с абрикосовым джемом и кедровым орехом
• Дор блю с фиником 
• Лосось со спаржей и красной икрой
• Пармская ветчина с дыней в медово - горчичном соусе
• Блинчики с лососем и крем-чизом
• Сырная тарелка (чеддер, пармезан, бри) 
• Мясное ассорти (парма, бастурма, брезаола) 

250
630
370
190
300
350
320
390
450
250
380
260
290
350

430
190
320
220
290
430
150
270
190
220
390
270
270
420
520

г
30
50
35
25
30
30
30
50
55
45
55
40
40
50

55
25
30
50
70
20
25
30
25
30
40
50
50

45/20/10
45/10



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 САЛАТЫ ₽

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

КОНСТРУКТОР НОВОГОДНЕГО ФУРШЕТА

• Салат зеленый с ростбифом
• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат из томатов со страчателлой
• Салат Греческий
• Салат Цезарь с курицей
• Салат Цезарь с креветками
• Салат из хрустящих баклажанов
• Салат с мясом краба и авокадо
• Салат с запечёными овощами и соусом из мацони
• Салат Оливье с говяжьим языком 
• Салат с киноа, листьями салата и персиком 
• Салат с говядиной на гриле и вишнёвым соусом 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
• Жареный сыр бри с абрикосовым джемом 
• Креветки в тесте фило с соусом свит чили  
• Овощи на гриле с соусом из кориандра
• Гедза с курицей и лососем с острым соусом 
• Жареный бэби картофель с сыром халлуми на шпажке
• Куриный шашлычок с болгарским перцем и чесночным соусом  
• Ростбиф из мраморной говядины с ягодным соусом 
• Шашлычок из лосося и морского гребешка
• Тунец в хрустящей панировке с азиатским соусом
• Кебаб из баранины
• Утиная грудка с грушей в красном вине
• Сырные палочки
• Шашлычок из свиной вырезки
• Креветка темпура
• Спринг-ролл овощной
• Спринг-ролл с креветками
• Картофель беби жареный с тимьяном 

 

550
250
420
220
330
560
320
550
220
350
190
550

390
250
150
420
290
300
830
820
490
580
680
320
410
380
190
330
150

г
90
80
90
90
90
90
90
70
75
80
70
65

50/30
20/10
50/10
65/15
70/15
60/10
70/20
70/15
60/10

60/15/10
90/10
70/10

90/30/10 
30/10
25/10
25/10
90/10



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
Профитроли с утиным паштетом 70/10
Ассорти солений 65

• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 ДЕСЕРТЫ

Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
Профитроли с утиным паштетом 70/10
Ассорти солений 65
Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

• Макарунс ягодный
• Панна котта с клубникой
• Панна котта с манго
• Чизкейк домашний
• Домашнее кокосовое пирожное
• Торт/пирожное в ассортименте
• Мармелад домашний
• Конфета шоколадная с вафельной крошкой
• Фрукты на шпажке 

 

100
160
160
230
180
220

50
150
180

33
50
50
50
50
70
20
30
60

КОНСТРУКТОР НОВОГОДНЕГО ФУРШЕТА

г ₽



НОВОГОДНИЙ БАНКЕТ



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 
ЗАКУСКИ И САЛАТЫ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER  

5500 ₽

• Сырная тарелка с мёдом и малиновым джемом 
       (чеддер, дор блю, камамбер)
• Мясное ассорти (говядина, бастурма, брезаола)
• Свежие овощи с соусом песто 
• Ассорти солений 
• Блинчики из шпината с лососем, красной икрой и сливочным муссом 
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 
• Салат из хрустящих  баклажанов с помидорами и азиатским соусом
• Оливье с говяжьим языком 
• Сельдь под шубой

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 
• Запечённый сыр бри с ягодным кули

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА  
• Лосось с овощами на гриле с икорным соусом
• Запечённый баклажан с томатами и страчателлой
• Свиная корейка с молодым картофелем
• Куриная грудка с киноа и вялеными томатами

ВЫПЕЧКА И ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
• Пирожки в ассортименте
• Ассорти булочек: французская, баварская, мультизлаковая
• Сливочно-творожное масло с трюфелем  

ДЕСЕРТЫ  
• Ассорти фруктов 
• Ассорти пирожных

60/20/25

90/10
70/10

65
75

60/10
80
80
80

70/50

110/80/40
160

190/120/50
150/120/30

110
75



•
•
•

•
•
•

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 
ЗАКУСКИ И САЛАТЫ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ GOLD 

6500 ₽

• Сырная тарелка с мёдом и малиновым джемом
       (чеддер, дор блю, камамбер)
• Рыбное ассорти с красной икрой 
       (масляная рыба, лосось, красная икра)
• Мясное ассорти (говядина, бастурма, брезаола)
• Свежие овощи с соусом песто 
• Профитроли с камчатским крабом 
• Оливки и маслины
• Салат из томатов с сыром страчателла
• Салат с ростбифом, жареными лисичками и свежим шпинатом
• Салат с тунцом 
ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 
• Тигровые креветки на шпажке с цитрусовым чили соусом
ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 
• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом  
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой 
       и шпинатным соусом
• Лосось с овощами на гриле с икорным соусом
• Запечённый баклажан с томатами и страчателлой
• Свиная корейка с молодым картофелем
ВЫПЕЧКА И ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  
• Пирожки в ассортименте
• Фокачча с топпингами 
• Ассорти булочек: французская, баварская, мультизлаковая
• Сливочно-творожное масло с трюфелем   
ДЕСЕРТЫ  
• Ассорти фруктов 
• Ассорти пирожных
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БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке

40
25
50

80
80

60/10

90/10

50
70
60

1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ ₽

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

КОНСТРУКТОР НОВОГОДНЕГО МЕНЮ

• Профитроли с камчатским крабом 
• Блинчики из шпината с лососем, красной икрой и сливочным муссом 
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 
• Сырная тарелка с мёдом и малиновым джемом 
        (чеддер, дор блю, камамбер)
• Рыбное ассорти с красной икрой 
        (масляная рыба, лосось, красная икра)
• Мясное ассорти (говядина, бастурма, брезаола)
• Свежие овощи с соусом песто 
• Ассорти солений 
• Оливки и маслины
• Пирожки в ассортименте

САЛАТЫ 
• Оливье с говяжьим языком 
• Салат из хрустящих  баклажанов с помидорами и азиатским соусом
• Сельдь под шубой 
• Салат с ростбифом, жареными лисичками и свежим шпинатом
• Салат с тунцом 
• Салат из томатов с сыром страчателла

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
• Запечённый сыр бри с ягодным кули   
• Тигровые креветки на шпажке с цитрусовым чили соусом 
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БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке
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1900 ₽
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER

 ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ₽

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

КОНСТРУКТОР НОВОГОДНЕГО МЕНЮ

• Лосось с овощами на гриле с икорным соусом
• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом  
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой 
        и шпинатным соусом
• Запечённый баклажан с томатами и страчателлой
• Свиная корейка с молодым картофелем
• Куриная грудка с киноа и вялеными томатами 

ДЕСЕРТЫ 
• Ассорти фруктов 
• Ассорти пирожных 
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БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке
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1900 ₽
БАНКЕТ   

 БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ ₽

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

НАПИТКИ

• Домашний клюквенный морс
• Rich Cola 
         Классическая, без сахара
• Рич Тоник 
         Индиан тоник, пинк тоник
• Рич Биттер 
         лимон, грейпфрут, мандарин
• Сок Рич в ассортименте 
         Апельсин, яблоко, томат, вишня, персик, манго
• Энергетический напиток Burn

ЛИМОНАДЫ
• Мохито лимонад
• Клубника базилик
• Мандариновый с огурцом

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА 
• Бона Аква вода с газом и без газа
• Даусуз негазированная/газированная
• NEDRA вода с газом и без газа

БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО
• Велкопоповицкий Козел светлое  
• Велкопоповицкий Козел темное 
• Хугарден нефильтрованное 
• Стелла Артуа безалкогольное 
• Эль Капулько (лагер в мексиканском стиле)
• Сидр Bon Season яблоко
• Сидр Bon Season груша
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БАНКЕТНОЕ МЕНЮ SILVER
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ г

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65
• Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75

муссом
• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ №1 

• Брускетта с ростбифом и рукколой
• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули
• Профитроли с утиным паштетом

CАЛАТЫ 

• Салат с куриным филе и опятами 
• Салат Оливье с говяжьим языком

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

• Куриный шашлычок с болгарским перцем 
      и чесночным соусом
• Картофель беби жареный с тимьяном

ДЕСЕРТЫ  

• Панна котта с манго 
• Торт/пирожное в ассортименте
• Фрукты на шпажке
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БАНКЕТ   

 ИГРИСТОЕ ВИНО ₽

• Моцарелла с фисташкой и ягодным кули 90/10
• Профитроли с утиным паштетом 70/10
• Ассорти солений 65

Блинчики из шпината с лососем, щучьей икрой и сливочным 75
муссом

• Зельц с вялеными томатами и муссом из горчицы и хрена 60/10
• Оливье с говяжьим языком 80
• Салат из запечённых баклажанов с брынзой и гранатом 70
• Сельдь под шубой 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

• Запечённый сыр бри с чатни из зимней груши с ягодным кули 100/30

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

• Ростбиф с запечённым картофелем и перечным соусом 130/120/30
• Палтус с маринованной спаржей, цветной капустой и 120/100/50

шпинатным соусом
• Лосось с овощами гриль с икорным соусом 110/80/40
• Запечённый баклажан с томатами и сыром страчателла 160

*Цена и количество наименований указаны из расчета на одну персону. 
Все цены указаны в рублях, включают НДС.
Отель оставляет за собой право на изменение цен.

НАПИТКИ

• Девико (брют, полусладкое Республика Дагестан, Россия) 
• Бруни Просекко (брют, Италия)
• Креман д’Эльзас Бенвир (брют, Франция)  
• Шампанское Сутиран Кюве Александр Премье Крю (брют, Франция)  
• Шампанское Моет & Шандон Империаль (брют, Франция)  

БЕЛОЕ ВИНО
• Пино Гриджо Терре Сичилиане (сухое, Италия)
• Урбан Сан Рислинг Кубань ЗГУ Олимп (сухое, Россия)
• Курикано Шардоне (сухое, Чили)
• Арауко Совиньон Блан (сухое, Чили)
• Усадьба Дивноморское Вторая Линия Холодный Туман (сухое, Россия)
• Рислинг Петер Мертес 2021 (полусухое, Германия) 
• Паддл Крик Совиньон Блан Мальборо (полусухое, Новая Зеландия)
• Шабли Ролан Лавантюро (сухое, Франция)

КРАСНОЕ ВИНО
• Урбан Сан Каберне Совиньон Кубань ЗГУ Олимп (сухое, Россия)
• Курикано Карменер (сухое, Чили)
• Эссе Мерло Отборное Сатера (сухое, Крым)
• Портобелло Кьянти (сухое, Италия)
• Усадьба Дивноморское Вторая Линия Южный лес (сухое, Россия)
• Краб энд Мо Зинфандел (полусухое, Калифорния)
• Примитиво Феудо Моначи (полусухое, Италия)
• Нед Пино Нуар (сухое, Новая Зеландия)

РОЗОВОЕ ВИНО
• Эссе Розе ЗГУ Сатера (сухое, Крым)
• Грейт Экспектейшнс Шираз Розе (сухое, ЮАР)
• Ханс Баер Пино Нуар Безалкогольное 0,5% (Германия)
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3250
3850
4100
4900
6600
9300

3500
5800
2300

мл
750
750
750
750
750

750
750
750
750
750
750
750
750

750
750
750
750
750
750
750
750

750
750
750



г. Москва, п. Московский, Киевское шоссе, 
22-й км, дом 6А, строение 3 

Тел.: +7 (495) 280 06 13 (доб. 1104 и 1105)
 sales.comcity@azimuthotels.com

www.azimuthotels.com


